LES

ENTREES

SOUPE A L'OIGNON

Onion soup

SALADE LANDAISE, MAGRET FUME, GESIERS, LARDONS

Salade Landaise, smoked duck breast, gizzars, diced bacon

POIREAUX TIEDES EN VINAIGRETTE

Leeks with vinaigrette sauce

SALADE DE ST-MARCELLIN DE LA MERE RICHARD

St-Marcellin salad from La Mere Richard

SAUCISSON DE LYON PISTACHE, POMMES TIEDES VINAIGRETTE

Saucisson from Lyon with pistachio, steam potatoes, vinaigrette

SALADE DE QUEUES D'ECREVISSES MARINEES

Marinated crayfish tail salad

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT, TOAST

Duck foie gras, toast

FILETS DE HARENGS MARINES, POMMES A L'HUILE

Herring fillets, oily steam potatoes

SALADE CESAR, POULET CROUSTILLANT

Cesar salad, crispy chicken

LES 6 OU 12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE

Six or twelve Burgundy snails

SAUMON CRU MARINE A L'ANETH, TOAST

Raw marinated salmon with dill, toast
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Prix nets TTC en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les chéques.
Net prices in euros, taxes and service included. The house does not accept cheques.

14

16

14

16

14

16

24

16

22

16/32

18



LES

PLATS

MAGRET DE CANARD ROTI AU MIEL, PUREE MAISON

Roasted duck breast with honey, mashed potatoes

ENTRECOTE GRILLEE, SAUCE BEARNAISE, FRITES MAISON

Beef ribeye with Béarnaise sauce, homemade French fries

FILET DE BOEUF HUGO DESNOYER, SAUCE BEARNAISE, POMMES SAUTEES

Hugo Desnoyer’s beef filet, Béarnaise sauce, roasted potatoes

BLANQUETTE DE VEAU, RIZ BASMATI

Veal blanquette, white rice

FOIE DE VEAU, VINAIGRE DE XERES, EPINARDS FRAIS

Veal liver, sherry vinegar, spinach

POT AU FEU DE MAMIE JEANNE

Mamie Jeanne’s Pot au feu

ROGNON DE VEAU ENTIER, SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE, PUREE

Grilled veal kidneys, mustard sauce, mashed potatoes

TARTARE DE BGEUF, SALADE OU FRITES MAISON

Raw beef tartare, green salad or homemade French fries

FILET DE BAR SAUCE VIERGE, EPINARDS FRAIS

Sea bass filet, sauce vierge, spinach

CABILLAUD ROTI A LAUVERGNATE, PUREE MAISON

Roasted cod the ‘Auvergnate’ way, mashed potatoes
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Prix nets TTC en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les chéques.
Net prices in euros, taxes and service included. The house does not accept cheques.

28

32

42

26

28

28

28

28

26

29



LES

DESSERTS

TARTES DU JOUR DE LA MAISON HUGO & VICTOR
Today’s Hugo & Victor pastry

GLACE OU SORBET MAISON BERTHILLON (LA BOULE)

Berthillon 1dce creams & sorbets (1 scoop)

RIZ AU LAIT AU CARAMEL MAISON

Homemade caramel rice pudding

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON

Homemade chocolate mousse

CRUMBLE AUX POMMES MAISON

Homemade apple crumble

MCELLEUX AU CHOCOLAT MAISON, CREME ANGLAISE

Homemade chocolate cake, custard cream

CREME BRULEE MAISON

Homemade creme brilée

PANNA COTTA VANILLE MAISON, FRUITS ROUGES

Homemade vanilla panna cotta and red fruits

NOTRE FROMAGE AFFINE DU MOMENT

Our aged cheese
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Prix nets TTC en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les chéques.
Net prices in euros, taxes and service included. The house does not accept cheques.

14

10

10

12

12

12

10

10
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