
Prix nets TTC en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
Net prices in euros, taxes and service included. The house does not accept cheques.

G A S PAC H O  D E  TO M AT E S  M A I S O N  G A S PAC H O  D E  TO M AT E S  M A I S O N  14

Cold tomato soup

Œ U F S  M AYO N N A I S E  Œ U F S  M AYO N N A I S E  10

Eggs mayonnaise

SA L A D E  D E  S T - M A R C E L L I N  D E  L A  M È R E  R I C H A R D   SA L A D E  D E  S T - M A R C E L L I N  D E  L A  M È R E  R I C H A R D   18

St-Marcellin cheese from La Mère Richard, green salad

B U R R ATA  C R É M E U S E ,  TO M AT E S  &  BA S I L I C  B U R R ATA  C R É M E U S E ,  TO M AT E S  &  BA S I L I C  18

Creamy burrata, tomatoes & basil

SA L A D E  D E  Q U E U E S  D ’ É C R E V I S S E S  M A R I N É E S  SA L A D E  D E  Q U E U E S  D ’ É C R E V I S S E S  M A R I N É E S  18

Green salad with marinated crayfish tails

F O I E  G R A S  D E  CA N A R D  M I - C U I T  E N T I E R,  TOA S T  F O I E  G R A S  D E  CA N A R D  M I - C U I T  E N T I E R,  TOA S T  26

Duck foie gras, toast

SA L A D E  C É SA R,  P O U L E T  C R O U S T I L L A N T  SA L A D E  C É SA R,  P O U L E T  C R O U S T I L L A N T  24

Cæsar salad, crispy chicken

CA R PAC C I O  D E  B O E U F,  PA R M E SA N  &  BA S I L I C  CA R PAC C I O  D E  B O E U F,  PA R M E SA N  &  BA S I L I C  18

Beef carpaccio, parmesan and basil

L E S  6  O U  1 2  E S CA R G OT S  D E  B O U R G O G N E  L E S  6  O U  1 2  E S CA R G OT S  D E  B O U R G O G N E  16 / 32

6 or 12 Burgundy snails

SAU M O N  C RU  M A R I N É  À  L’A N E T H ,  TOA S T  SAU M O N  C RU  M A R I N É  À  L’A N E T H ,  TOA S T  19 

Raw marinated salmon, dill, toast



Prix nets TTC en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
Net prices in euros, taxes and service included. The house does not accept cheques.

M AG R E T  D E  CA N A R D  R ÔT I  AU  CA S S I S ,  P U R É E  M A I S O N  M AG R E T  D E  CA N A R D  R ÔT I  AU  CA S S I S ,  P U R É E  M A I S O N  29

Roasted duck breat, blackcurrant gravy, mashed potatoes

E N T R E C ÔT E  G R I L L É E ,  B E U R R E  M A Î T R E  D ’ H ÔT E L ,  F R I T E S  M A I S O N   E N T R E C ÔT E  G R I L L É E ,  B E U R R E  M A Î T R E  D ’ H ÔT E L ,  F R I T E S  M A I S O N   33

Beef ribeye, beurre Maître d’hôtel, homemade French fries

F I L E T  D E  B O E U F  H U G O  D E S N OY E R,  SAU C E  B É A R N A I S E ,  P O M M E S  SAU T É E S   F I L E T  D E  B O E U F  H U G O  D E S N OY E R,  SAU C E  B É A R N A I S E ,  P O M M E S  SAU T É E S   42

Hugo Desnoyer’s beef filet, Bearnaise sauce, roasted potatoes

P I C CATA  D E  V E AU,  SAU C E  AU X  P L E U R OT E S ,  TAG L I AT E L L E S  P I C CATA  D E  V E AU,  SAU C E  AU X  P L E U R OT E S ,  TAG L I AT E L L E S  28

Veal piccata, oyster mushrooms sauce, tagliatelle

F O I E  D E  V E AU  À  L’A N G L A I S E ,  P U R É E  M A I S O N   F O I E  D E  V E AU  À  L’A N G L A I S E ,  P U R É E  M A I S O N   30

Veal liver, the English way, mashed potatoes

C ÔT E S  D ’AG N E AU  G R I L L É E S  AU X  H E R B E S ,  R ATATO U I L L E  C ÔT E S  D ’AG N E AU  G R I L L É E S  AU X  H E R B E S ,  R ATATO U I L L E  31

Grilled lamb chop with herbs, ratatouille

R O G N O N  D E  V E AU  G R I L L É ,  SAU C E  B É A R N A I S E ,  P O M M E S  SAU T É E S  R O G N O N  D E  V E AU  G R I L L É ,  SAU C E  B É A R N A I S E ,  P O M M E S  SAU T É E S  29

Grilled veal kidney, Bearnaise sauce, roasted potatoes 

TA RTA R E  D E  B Œ U F,  SA L A D E  O U  F R I T E S  M A I S O N  TA RTA R E  D E  B Œ U F,  SA L A D E  O U  F R I T E S  M A I S O N  28

Raw beef tartare, green salad or homemade French fries

F I L E T  D E  BA R  SAU C E  V I E R G E ,  É P I N A R D S  F R A I S  F I L E T  D E  BA R  SAU C E  V I E R G E ,  É P I N A R D S  F R A I S  28

Sea bass filet, sauce vierge, spinach

CA B I L L AU D  R ÔT I  AU X  H E R B E S ,  R ATATO U I L L E  CA B I L L AU D  R ÔT I  AU X  H E R B E S ,  R ATATO U I L L E  34

Roasted cod with herbs, ratatouille



Prix nets TTC en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les chèques.
Net prices in euros, taxes and service included. The house does not accept cheques.

TA RT E S  D U  J O U R  D E  L A  M A I S O N  H U G O  &  V I CTO R  TA RT E S  D U  J O U R  D E  L A  M A I S O N  H U G O  &  V I CTO R  14

Today’s Hugo & Victor pastries

G L AC E  O U  S O R B E T  M A I S O N  B E RT H I L LO N  ( L A  B O U L E )  G L AC E  O U  S O R B E T  M A I S O N  B E RT H I L LO N  ( L A  B O U L E )  6,5

Berthillon ice creams & sorbets (1 scoop)

F R A I S E S  &  F R A M B O I S E S ,  C R È M E  F O U E T T É E  F R A I S E S  &  F R A M B O I S E S ,  C R È M E  F O U E T T É E  16

Strawberries & raspberries with whipped cream

M O U S S E  AU  C H O C O L AT  M A I S O N  M O U S S E  AU  C H O C O L AT  M A I S O N  10

Homemade chocolate mousse

C RU M B L E  AU X  P O M M E S  M A I S O N  C RU M B L E  AU X  P O M M E S  M A I S O N  12

Homemade apple crumble

M Œ L L E U X  AU  C H O C O L AT  M A I S O N ,  C R È M E  A N G L A I S E  M Œ L L E U X  AU  C H O C O L AT  M A I S O N ,  C R È M E  A N G L A I S E  12

Homemade chocolate cake, custard cream

C R È M E  B RÛ L É E  M A I S O N  C R È M E  B RÛ L É E  M A I S O N  12

Homemade crème brûlée

PA N N A  C OT TA  VA N I L L E  M A I S O N ,  F RU I T S  R O U G E S  PA N N A  C OT TA  VA N I L L E  M A I S O N ,  F RU I T S  R O U G E S  10

Homemade vanilla panna cotta and red fruits

N OT R E  F R O M AG E  A F F I N É  D U  M O M E N T  N OT R E  F R O M AG E  A F F I N É  D U  M O M E N T  10

Our aged cheese




